
Willkommen
In unserem Familienhostel seit 1919

.

Wir freuen uns, Sie in diesem wunderbaren Ort des Naturparks Ballon des 
Vosges begrüBen zu können.

Genießen Sie die Landschaft, genießen Sie die Spezialitäten des Gasthauses mit 
unserem Küchenchef, und genießen Sie den Moment...
Wir stehen Ihnen zur Verfügung, damit Ihr Aufenthalt 

ein unvergesslicher Moment bleibt.



DIE ZEIT DES APERITIF...
LOKALE GETRÄNKE :

Hausgemachte Aperitif ( Schwarzer Johannisbeerlikör, Perlwein)   …  4,00 €

Tannenperitif  (Tannenbaumknospenlikör, Perlwein)…………………      4,50 €

« Kir » mit elsässischem Weißwein  …………..………………… 3,50 €

(Schwarzer Johannisbeerlikör, Heidelbeerlikör , Mirabellenlïkör, Pfirsichlikör

Bier ‘’Picon’’  (Picon : Orangen-Aperitif mit fruchtigen Aromen)…………  4,00 €

Whisky 4cl………..………………………………………………….…………4,50 €

Traditionelle Getränke:

Ricard 2cl……………………………………………………………………… 3,20 €

Suze 4cl………………………………………………………………………… 3,20 €

Martini Blanc ou Rouge 4cl……………………………………………3,20 €

Porto Rouge 4cl……………………………………………………………..3,20 €

Helles Fassbier LICORNE  25cl …………………………….. ……… 3,00 € 

50cl ………………………………5,60 € 

Dunkles Fassbier LICORNE    25cl ………………………………     4,00 € 

50cl ………………………………7,60 € 

Radler 25cl ………………………………………………………………….   3,00 € 

Alkoholfreies Flaschenbier Jupiler 25cl ………….………….    3,00 € 

Alkoholfrei Getränke:

Cocktail « Schmargult »…………………………………………….     4,50 €
(Sirup aus Heidelbeeren, Ananassaft, Sprudelwasser, Limone)

Le Myr’Pom………………………..………………………………………….4,00 €
(Sirup aus Heidelbeeren, Apfelsaft, Sprudelwasser)

Pepsi 33cl, Ice Tea 33cl, Orangina 25cl…………………………  3,00 €

Fruchtsaft 25 cl ( Apfel, Orange, Ananas & Tomate)…      3,00 €

Schweppes, Perrier.. …………………………………………………    3,00 €

Mineralwasser  CAROLA 50 cl   mit und ohne Kohlensäure ……………….2,50 €

Mineralwasser CAROLA 100 cl  mit und ohne Kohlensäure ………………4,50 €



WEINKARTE
Wein im Krug : Litre ½ L ¼ L                Verre 12cl
Edelzwicker Schueller               17,00 € 10,00 € 5,00 € 2,50 €
Pinot Blanc Schueller                          12,00 € 6,00 € 3,00 €
Pinot Gris Schueller 14,00 € 7,00 €                3,50 €
Pinot Noir Schueller 14,00 € 7,00 €                3,50 €
Côtes du Rhône « Le Nonce »                             10,00 € 5,00 € 2,50 €

Elsässer weisswein : Bouteille 75cl         ½ bouteille 37,5cl
Pinot Blanc Schueller 2019                                                                  16,00 €                          -
Pinot Gris Schueller  2018 & 2019                                                      19,50 €                        11,00 €
Gewurtztraminer Schueller 2018                                                        20,50 €                        12,00 €

Burgunder weisswein : Bouteille 75cl  
Bouzeron Les Tournelles 2015 « Domaine Borgeot »                     30,00 €                                      
Chablis Sereine 2018 « La Chablisienne »                                        50,00 €                   

Elsässer rotweine : Bouteille 75cl  ½ bouteille 37,5cl
Pinot Noir Schueller 2018 & 2019                                                    20,00 €                         10,00 €

Rhône rotweine : Bouteille 75cl  
Côtes du Rhône « Le Nonce 2020 »                                                 16,00 €

Burgunder rotweine : Bouteille 75cl  
Coteaux Bourguignons 2020 « P.Ferraud & Fils »                          30,00 €
Hautes Cotes de Beaune 2019 « Domaine de la Confrérie »       46,00 €

Bordeaux rotweine : Bouteille 75cl  ½ bouteille 37,5cl
Château le Rose Bellevue « Blaye – Côtes de Bordeaux 2021 »   20,00 €                             -
Château Frontenac «Bordeaux rouge 2017 & 2018 »                       - 10,00 €

Elsässer rosewein : Bouteille 75cl        ½ bouteille 37,5cl
Rosé « Pinot Noir » Schueller 2018  & 2020                                     16,00 €                         9,50 €

Perweine : Bouteille 75cl 
Crémant d’Alsace « Schueller »    17,00 € 
Champagne Brut « Alain Bailly »  31,00 €
Champagne Rosé « Alain Bailly »  32,00 €

Alkoholmissbrauch ist gefährlich für Ihre Gesundheit, konsumieren Sie ihn in Maßen.



Unsere Vorspeisen:
Fleischtorte, Rohkost   ………………………………….…. …………………………      9,50 € 

Kleiner panierter Münsterkäse auf gemischte Salat  ……………….………  8,50 €

Wurstbrettchen ………………………………………… ……………………………… 7,50 €

Unsere Hauptgerichte:
Fleischtorte, Rohkost ………………………………….………………………………… 13,00 €

Die Wanderersspeise………………………………………………….. ………………       14,00 €
(Wurstspezialitäten, Bergbauern Käse, Rohkost)

Schweinenacken (Roïgabrageldi*, grüner Salat) ……………….. …………     14,00 €

‘’Münstiflette’’ (Tartiflette mit Münster, Rohschinken,  grüner Salat)…16,00 €

Geräuchertes Eisbein, Roïgabrageldi* oder Pommes frites ………………  19,00 €

* Roïgabrageldi (oder Tofailles) sind Kartoffelscheiben mit Zwiebeln und Butter während 4 
oder 5 Stunden gedünstet.

Jedes gemeinsame Gericht oder Menü wird um 3€ erhöht. Dasselbe gilt für unbezahlte Deckungen.

A LA CARTE



Forelle « Meunière » = auf Müllerinart… 23,50 €

Forelle amandine ……………………………… 24,50 €

serviert mit :   Salzkartoffeln & grünen Salat.

Fische aus dem Teich



MENÜFÜHRUNG

Menü « Marcaire »
24,00€

Fleischtorte, Rohkost

Geräuchert Schweinenacken, 
Roïgabrageldi*,

Mit grünen Salat

Käse

Torte oder Crème brûlée oder
Hüttenkäse mit Kirschwasser

Kindermenüs 
9,00€

Glas Sirup

Schweinenackentchen oder   
Hühnernuggets

Roïgabrageldi* oder Pommes frites

1 Kugel Eis mit Smarties

Menüs zu teilen

22,00€/pers
(für mindestens 2 Personen)

« Münster » fondue
( Wurst des Landes, grüner Salat )

Nur abends

*Roïgabrageldi (oder Tofailles) sind Kartoffelscheiben mit Zwiebeln und Butter 
während 4 oder 5 Stunden gedünstet.

Menü « Paysan »
28,00€

Panierte klein ‘’Munster’’ käse auf 
gemischte Salat

Geräuchertes Eisbein, 
Roïgabrageldi* oder Pommes frites

Torte oder Crème brûlée oder
Hüttenkäse mit Kirschwasser



Unsere Käseauswahl
Teil von Bergbauern Münster…………………………………..……………………  4,00 €
Weisser und reifer Münster-Duo …………………………………………………   5,00 €

Unsere hausgemachten Desserts
Heidelbeertorte…………………………………………………………………………      5,00 €
Heidelbeer-Crème Brûlée ……………………………..…………………………      5,00 €
« Sieskass » (Elsässischer Hüttenkäse) Zucker und Sahne …………………    6,00 €
Sieskass mit Kirschwasser………….. ………………………………………………    7,50 €
Schokoladenfondant ………….. ……………………………………………. ……       7,00 €

Eisbecher 
Dame Blanche…….. ………………………………………………………… ……………  7,00 €
(Intensives Vanille-Eis aus Madagaskar, heisse hausgemachte Schokolade und Schlagsahne)

Eisschokolade …….. ………………………………………..…………………… ………  7,00 €
(Schocolade-Eis mit  Karamell gesalzene Butter., intensives Vanille-Eis, heisse hausgemachte Schokolade und Schlagsahne)

Frischer Eisbecher…………….……………………………………..……………………  7,00 €
( Himbeeren, schmelzende Zitrone und Heidelbeereen)

Leckere Eissorten 
Der « Schmargult » Eisbecher…….. ………………………………………………    7,00 €
(Intensives  Vanille-Eis aus Madagaskar, Heidelbeersorbet, Heidelbeerfrucht und Schlagsahne)

Eiskaltes Baiser …….…….. …………………………………………………………         7,00 €
(Baiser, 3 Kugeln Eis und Schlagsahne)

mit Alkohol 
Coupe Lorraine ( = Lothringer Becher )………….……………………………………      8,00 €
(Mirabelle aus dem Obstgarten mit Mirabellenwasser)
Coupe Colonel…….…….. …………………………………………………………          8,00 €
(Zitronensorbet mit Vodka)

Einzelne Eisbecher
1 Kugel …….. …………………………….………………………………..……………      2,50 €

2 Kugeln …….. …………………………….………………………………..……………    4,50 €
3  Kugeln …….. …………………………….………………………………..……………    6,50 €
Extra Schlagsahne ……………………….……………….……………………………    0,80 €
( Eissorten : Vanille, Karamell gesalzene Butter, Schokolade, Rum-Rosine, Erdbeere, Mirabelle, Himbeere, Zitrone, Heidelbeere mit Smarties)

DESSERTS



KAFFEE UND DIGESTIF

Expresso    ……………… 1,80 €
Double expresso  ……… 3,50 €
heiße Schokolade…………  3,00 €
Tee, Kraütertee…………… 2,50 €

Irish Coffee…………… 8,00 € 
Vogesenkaffee…………… 8,00 € 

Whisky (4cl) ………………………………………………………  4,50 €
Cognac, Armagnac, Liqueur Génépi (3cl) …………….4,00 €
Schnaps(3cl) *……………………………………………….…    4,50 €
* Mirabelle, Himbeere, Williamsbirne, Gentian, Kirsch.

Wir hoffen, dass die Zeit in unserem Hostel angenehm war.

Alle Ihre Kommentare, ob positiv oder negativ, sind willkommen !

Besuchen Sie uns auf unserer Website :  www.auberge.schmargult.fr

& auf Facebook und erfahren Sie mehr über die Ereignisse der Saison ! 

WIR SIND STOLZ, IHNEN DIEJENIGEN VORZUSTELLEN, DIE ZU UNSERER 
SERVICEQUALITÄT BEITRAGEN:

Ferme du Rothenbach, ( Bauernhof angebaut an das Gasthaus )

Boucherie-Charcuterie Du Pain Au Lard, La Bresse (Metzgerei)
Aux Primeurs des Vosges, Remiremont (Gemüsehändler)

Boulangeries Bressaude à La Bresse ( Bäckerei )

Vins Schueller Pierre et Fils, Husseren Les Châteaux (Einzelhändler )

Lecomte Blaise, Le Syndicat
Meyer, Hohuwarth



DIE SCHMARGULT GASTHAUS,
HAT AUCH…

Veranstaltungen :
Bergfest,
Bierfest, 
Musikalische Darbietungen …

Urlaub in den Bergen :
Verbringen Sie ein Wochenende im Herzen der Natur …
Im Sommer, entdecken Sie die schönsten Landschaften der Hochvogesen
Im Winter können Sie die Skipisten vor unserer Haustür hinunterfahren.
Wir bieten Geschenkgutscheine für Aufenthalte
.

Persönliche Service :
Wir organisieren Ihre Festessen und Seminare.


